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AVVISO PUBBLICO

(servizio di refezione)

L’Istituto Comprensivo di Forino, con nota Prot. n. AOODGAI -10664 del 3/9/2010, é stato autorizzato dal
Ministero dell’Istruzione, Universitd e Ricerca ad attuare, nell’anno scolastico 2010-2011 a realizzare interventi
formativi nell” ambito del Programma Operativo Nazionale 2007/2013 “Competenze per lo Sviluppo”,
cofinanziato dal Fondo Sociale Europeo:

Obiettivo F — Promuovere il Successo Scolastico, le pari opportunita e I’inclusione sociale
Azione 1 - Interventi per promuovere il successo scolastico per le scuole del primo ciclo

| destinatari degli interventi sono gli alunni della Scuola Secondaria di 1° grado.

Questa Istituzione Scolastica indice la gara d’appalto ai sensi della normativa vigente, mediante pubblico
incanto in termini abbreviati, a favore dell’offerta piu vantaggiosa, per I’affidamento del servizio di ristorazione per gli
alunni e assistenti partecipanti al progetto.

Caratteristiche dell’appalto:

e |l numero massimo presunto dei pasti da somministrare per tutto il periodo del
servizio e di circa 1500 per gli alunni della Scuola Secondaria di | Grado e per gli
assistenti mensa.

e Importo presuntivo massimo dell’appalto: Euro 7.200,00 (IVA inclusa)

e Detto importo € meramente presuntivo e non vincola questo Istituto perché il suo
ammontare effettivo dipendera dal numero dei pasti realmente consumati, pertanto
I'lstituto si ritiene solo vincolato al prezzo unitario determinato applicando la
percentuale unica di ribasso offerta dalla Ditta aggiudicataria e non all'importo
complessivo.

e Pasti, luogo di produzione e modalita di distribuzione: non sono ammessi pasti
precotti e il centro di cottura/produzione e distribuzione deve essere situato nel
Comune di Forino per garantire la consumazione dei pasti presso la stessa struttura di



ristorazione e in un unico locale, ove gli alunni verranno trasportati a carico
dell’lstituzione.
| pasti dovranno essere serviti in piatti di porcellana con posate metalliche.

Inizio presumibile: mese di novembre 2010

Fine prevista: maggio 2010

Orario dei pasti: ore 13,10 - 14,10

Partecipanti giornalieri: n. 60 circa

Menu: gia predisposto ed approvato dall’A.S.L. e in visione presso la Segreteria di

guesto lIstituto

e Prezzo unitario a base d’asta di ogni singolo pasto: Euro 5,50 comprensivo di
IVA e per il costo massimo complessivo di € 7.200,00.

e Termini di presentazione dell’offerta: entro e non oltre il giorno ..........

La fornitura, inoltre dovra essere effettuata alle seqguenti condizioni:

La Ditta aggiudicataria deve eseguire la fornitura del servizio, oggetto del presente bando, a perfetta
regola d'arte, nel rispetto delle norme igienico-sanitarie vigenti e secondo le modalita e i termini indicati
nei successivi punti. E’ titolo preferenziale il possesso di certificazione di qualita del servizio erogato.

Gli alimenti forniti dalla Ditta aggiudicataria debbono essere di prima scelta, esenti da vizi e
corrispondere in pieno al menu fornito da questo Istituto Comprensivo che si allega al presente Avviso;
eventuali variazione dovranno essere preventivamente concordate con questo Ufficio nei casi di
situazioni di emergenza (avversita atmosferiche, calamita naturali,...)

Il servizio € effettuato sotto la diretta responsabilita della Ditta aggiudicataria , che a tal fine garantisce
l'osservanza di tutte le prescrizioni igienico/sanitarie e di sicurezza in vigore nonché, in particolare,
I'osservanza della vigente normativa in materia antinfortunistica sul lavoro, assumendosi in proprio ogni
responsabilita ed impegnandosi a tenere indenne questo Istituto Comprensivo — anche in sede giudiziale
— per infortuni o danni subiti da persone, cose, locali od impianti, comunque connessi all’esecuzione
della prestazione suddetta.

Sara data immediata comunicazione alla Ditta aggiudicataria dei difetti e delle avarie degli alimenti,
nonché della mancata conformita al menu stabilito, eventualmente riscontrati all'atto dell’erogazione del
servizio, che dovra avvenire presso la stessa struttura ove vengono preparati i pasti.

Resta fermo l'obbligo per la Ditta aggiudicataria di provvedere _immediatamente e gratuitamente alla
sostituzione degli alimenti risultati non conformi al menu stabilito.

Resta inteso che in caso di gravi irregolarita il servizio verra immediatamente sospeso e nessun
compenso erogato relativamente all'irregolarita riscontrata;

Sono a carico della Ditta aggiudicataria le eventuali spese di bollo e di registro e tutte le altre spese
inerenti e conseguenti alla fornitura, oggetto della presente gara, nonché qualunque onere fiscale
presente e futuro.

A tal fine la Ditta aggiudicataria, con I'accettazione delle presenti condizioni, dichiara espressamente
che le prestazioni contrattuali, oggetto della presente, sono effettuate nell’esercizio d'impresa e che
trattasi di operazioni imponibili non esenti dall'lVA.

L’ offerta dovra pervenire in busta chiusa, debitamente sigillata e controfirmata sui
lembi di chiusura, con I'indicazione del mittente, con la dicitura:

" Offerta per I'appalto del servizio di refezione per il PON 2007/2013
“Competenze per lo Sviluppo”

A detta offerta dovra essere allegata, inoltre, una dichiarazione con la quale il legale
rappresentante della Ditta attesti:

1.

Di aver preso visione del menu e del ricettario proposto e di essere a conoscenza delle condizioni
contrattuali e di ogni altra condizione soggettiva e oggettiva che puo avere influito sulla partecipazione
alla gara e sulla determinazione dell’offerta;

Di non aver riportato condanne per delitto che per la sua natura o per la sua gravita faccia venir meno i
requisiti di natura morale;



3. Di non avere reso false dichiarazioni in merito ai requisiti ed alle condizioni rilevanti per concorrere

all'appalto;

4. Diessere iscritto alla C.C.I.LA.A. di.............. aln. ......... ;

5. Di possedere l'autorizzazione sanitaria preventiva per il veicolo adibito al trasporto delle sostanze
alimentari.

Alla dichiarazione di cui sopra dovra essere allegato:
e Fotocopia del documento di riconoscimento del legale rappresentante della Ditta;
e Certificato o copia autentica di iscrizione alla Camera di Commercio

Questa Amministrazione scolastica si riserva di procedere alla aggiudicazione della gara
anche nel caso di ricezione di un’unica offerta rispondente ai requisiti sopra specificati.

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
Gregorio lannaccone
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